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STEAK Y HOUSE

AN DER LESUM

Lieber Gast, |
das Steak House an der Lesum heil3t Sie,

Hn im Namen aIIF{r Mltarbelter

it ‘  herzlich W|.Ilkommen:

I 1 K1 )
| W|[r hoffen, dass es} 1IJhneni bei uns gefallt
0 ung S|e die hier verbrachten Stunden

in guter Ermnerung behalten.

| Guten Aﬁ)betit' +
- ‘ winscht lhnen lfr :

I:I L Kan |
 STEAK & HOUSE

AN DER LESUM

OFFNUNGSZEITEN:
Mo. & Mi. - So.
von 12.00 - 14.30 Uhr
und 17.30 - 23.00 Uhr
Sonn- und Feiertage

von 12.00 - 15.00 Uhr

und 17.30 - 23.00 Uhr
( Dienstag Ruhetag ! )
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MITTAGSTISCH

Mo.+ Mi.+ Do.+ Fr. von 12:00 - 14:30 Uhr
(NICHT ERHALTLICH ABENDS, WOCHENENDE UND FEIERTAGE)
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen !

Jagerschnitzel mit Pommes frites

(3, L 2 |

Cordon Bleu
Schnitzel paniert, gefiillt mit Kochschinken und Kése, dazu Kroketten und Gemiise

Cevapcici mit Djuwetschreis und Tzatziki ! '
Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce, Kroketten und Gemiise “°
Putensteak mit Zigeunersauce und Butterreis

Schweineschnitzel mit Spiegelei und Pommes frites”

Serbischer Bohneneintopf mit Pljeskavica (Hacksteak) “"

Puten-Salat gemischter Salat mit Putenbruststreifen

Zanderfilet mit Kartoffeln, Gemiise und Remouladensauce "

Leber ,Balkan Art“ ( gegrillt) mit Pommes frites “" *

Allergene & Zusatzstoffe

J

9P0® S

A\

A = Glutenhaltiges Getreide
(A1=Weizen A2=Roggen A3=Gerste)

B = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
C = Milch und Milcherzeugnisse

D = Eier und Eierzeugnisse

E = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F = Soja und Sojaerzeugnisse

G = Schalenfriichte und Erzeugnisse

aus Schalenfriichten

(G1=Mandeln G2=Haselniisse)

1. ,,mit Farbstoff"
4. ,,mit Geschmacksverstdrker”
8. ,mit SiifSungsmittel(n)” 9. mit Phosphat

12. ,,mit Taurin“ 13. ,enthdlt eine phenylalaninquelle”

2. ,mit Konservierungsstoff” 3., mit Antioxidationsmittel”
5. ,geschwefelt”

H = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

| = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

J = Schwefeldioxid und Sulfite

die damit geschwefelten Erzeugnisse

K = Fisch und Fischerzeugnisse

L = Senf und Senferzeugnisse

M = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
* N = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

6.,9eschwdrzt 7.,gewachst”
10. ,coffeinhaltig” 11. ,chininhaltig”

@

Alle Artikel die mit einer Nummer gekennzeichnet sind beinhalten Allergene oder Zusatzstoffe.
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SUPPEN

Hochzeitssuppe (nur auf Vorbestellung ab 10 Personen)

Franzosische Zwiebelsuppe (iiberbacken)1

(:hampignoncremesuppeC
Hithnersuppe
Tomatencremesuppe’
Serbische Bohnensuppe
Ungarische Gulaschsuppe

KALTE VORSPEISEN

"Prsut” luftgetrockneter Schinken

Salatteller frischer Salat der Saison mit Thunfisch ="’

Adria Salat mit Kochschinken, Kdse und Baguette *"*"*
Sopska gemischter Salat mit geriebenem Hirtenkase® "’
Bauernsalat gemischter Salat mit Hirtenkasewiirfel © "
Salat Pute gemischter Salat mit Putenbruststreifen “ "2

Tzatziki®
WARME VORSPEISEN

Frische Champignons mit Knoblauchsauce und Baguette
AL C

AL, C

Gebackener Hirtenkdse mit Tatarsauce, Baguette

Debreziner & Prsut mit Tzatziki und Baguette

Gebackener Edamer mit Tatarsauce und Baguette *°
Omelett mit Schinken

Gehackener Camembert mit Preiselbeeren
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MEERES - SPEZIALITATEN

Calamari (Tintenfisch) ©" "

gebacken, mit Salzkartoffeln, Spinat auf Butter und griinem Salat

Dorade-Filet | |
aus der Pfanne mit Salzkartoffeln '
Spinat auf Butter und griinem Sal’a

Zander-Filet " "*
aus der Pfanne mit Salzkartoffeln, Gemiise
auf Butter dazu griiner Salat

Lachs-Filet %> " ** |
auf dem Grill gebraten mit Gemiise, Kroketten und griinem STIat

Scampi ”Dubrovnik” ¢ " 1.2

auf dem Grill gebraten, mit Butterrels

Tatarsauce und griinem Salat
C,MJ 1,2 |

Scampi "Admiral” """
mit frischen Ehampignons in Weinsauce,
Butterreis und griinem Salat

-y » C,ML2
Scampi "Buzara
in Tomatensauce, mit Steakbrot und griinem Salat
C,KMI,2

Fisch-Pfanne
mit Scampis, Zander, Lachs, Calamares, frischen Champigng
Salzkartoffeln und Gemise dazu griiner Salat

Bei allen Fischspeisen ist di
Vorbereitungszeit ca. 30 Minuten!
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STEAK’'S

BGhmischer Rostbraten ©"* 23,00
Argentinisches Rumpsteak mit Rostzwiebeln, Salzkartoffeln und Salat

Pfeffersteak “ " 23,00
Argentinisches Rumpsteak in Pfeffer-Rahmsauce, mit Salzkartoffeln und Salat

AlL,C, 1,2

Steak "Mike Fink”
Argentinisches Rumpsteak mit Pfifferlingen, Birne, Preiselbeeren, Steakbrot und Salat

Steak "Jo Walker” "% " |
Argentinisches Rumpsteak mit Steakbrot, Kréuterbutter und Salat
£ 12 | o e

24,00

Jagersteak
Argentinisches Rumpsteak mit gedunsteten Zwiebelnds
Champignons, Pommes frites und Salat i

Schwarzwilder Steak ©* "’

Argentinisches Rumpsteak mit frischen Cham ¥
Speck, Zwiebeln, Kroketten und Salat .

AL G 1,2

Steak "Bill Williams”

Argentinisches Rinderfilet mit Steakbrot, Krauterbutter und ‘alat ‘

AL,D 1,2

Steak "Matuschka” '~
Argentinisches Rinderfilet mit Spiegelei, Pommes frites und Salat
(65, 18 2

Steak nach ”"Mexikanischer Art”
Argentinisches Rinderfilet mit Butterreis in pikanter Sauce und Salat

Steak "Mozart
Argentinisches Rinderfilet mit Rostspeck Ananas, Steakbrot und Salat

Steak "Moutarde” " "
Argentinisches Rinderfilet in griiner Pfeffer-Senfsauce, mit Kroketten und Salat

Steak nach "Siidsee-Art” "’
Schweinesteak, mit Birne, Ananas, Kirsche, Steakbrot und Salat

Steak nach ”Banater Art” " °%" "’
Putensteak gefiillt mit Schinken, Mandeln, Krauterfrischkase
dazu Kroketten, Gemiise und Salat

» ALC, 1,2

Putensteak mit Butterreis, Pfirsich und Salat Ea
Putensteak mit Spargel und Sauce Hollandaise dazu Kartoffeln und Salat ki

Vergessen Sie hitte nicht zu sagen wie lhr Steak gebraten werden soll.
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BALKAN - SPEZIALITATEN

Balkan-Platte *"°
2 Koteletts, 1 Pljeskavica (Hacksteak), 1 kleines Rumpsteak, 1 Speck
auf dem Rost gebraten, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Cevapcici (Hackfleischrolichen) * "’

aus Rind- und Schweinefleisch auf dem Rost gebraten,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites, Zwiebeln und Salat

Grill-Teller °

2 Koteletts, 1 PIJeskawca (Hackst?ak) 1 kleines Rumpsteak

auf dem Rost gebraten, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat
|

Pola-Pola “*?(halb & halb) FleischspieB mit Cevapcici
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Pljeskavica (Hacksteak) “ "
aus Rind- und Schweinefleisch, auf dem Rost gebraten,
dazu Djuwetschreis, Zwiebeln, Pommes frites und Salat

HirtenspieB i3
FleischspieB aus Rumpsteak und Schweinefilet
auf dem Rost gebraten, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Veseli Bosanac © !'?

Rumpsteak auf dem Rost gebraten, mit Kése und Kochschinken gefiillt,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Vjesalica “' '
Schweinelende auf dem Rost gebraten mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

C,1,2 |

Pljeskavica nach " Zigeuner Art n (Hacksteak)
aus Rind- und Schweinefleisch, auf dem Rost gebraten,
mit pikanter Zigeunersauce, dazu Djuwetschreis, Pommes frites d,SH_\

Raznjici ©"*
zwei FleischspieBe auf dem Rost gebraten,
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Schaschlik " Kaukasisch" “"*

Bei Umbestellung auf Bratkartoffeln,
berechnen wir fiir alle Gerichte einen Aufpreis von 1,00 €
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Serbisches Potpourri ©"°
Kotelett, kl. Putensteak, kl. Rumpsteak, Cevap, und Speck auf dem Rost gebraten,
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

ClN2

BalkanspieB
Schweinefilet gefiillt mit Hirtenké&se, mit pikanter Balkansauce, Butterreis und Salat

Balkanleber (vom Grill) “ "2 |

mit Speck, Djuwetschreis, Pommelb frites und Salat

Riuberteller
Verschiedene Sorten Fleisch, Leber, Speck,
Kotelett, Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Hacksteak ®"’ |
gefiilltes Hacksteak mit Hirtenskése, Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

r - ’
‘ h—;_._. —
'.-‘l-ﬁ----.Ll- ‘-..
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i -H'x"‘ >
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BALKAN - SPEZIALITATENab2 pesonen) —

(& ), 11,72
Gourmetplatte : pro Person

Raznjic, Pljeskavica, Cevapcic, Sqeck, Kotelett, Schnitzel,
mit Djuwetsclhreis, Pommes frites und Salat

Platte nach i\rt des Hauses IS |

Schweinefilet mit gegrillten Tomaten, Speck, Gemiise,
Spargel, Kroketten, Sauce Bearnaise und Salat

pro Person

Uberraschungs-Platte *" "’

Uberraschungen des Chefkochs

pro Person

. Chefkoch® Platte “" " pro Person

verschiedene Fleischstiicke mit Djuwetschreis,
Spargel,Gemiise, Pommes frites und Salat

Zu allen Balkanspeisen reichen wir Krauterbutter und Gewiirzsauce
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PFANNENSPEZIALITATEN

C, 132

Zigeunerschnitzel
Schweineschnitzel paniert mit Zigeunersauce, Pommes frites und Salat

Rahmschnitzel "

Schweineschnitzel in Rahmsauce, mit Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Jagerschnitzel ©"*
Schweineschnitzel paniert mit Salzkartoffeln, Gemiise und Salat

Schnitzel ” Wiener Art ” ©'*
Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites, Gemiise und Salat

Spargelschnitzel “"*

Schweineschnitzel paniert mit Spargel
in Sauce Hollandaise, Butterreis und Salat

Champignonschnitzel i
in Creme fraiche, mit Champignons,
Gemiise, Pommes frites und Salat

Cordon Bleu © "2

Schnitzel paniert, gefiillt mit Kochschinken
und Kése, Kroketten, Gemiise und Salat

Muckalica "Leskovac Art” *"*

Schweinefilet geschnetzelt (sehr scharf)
in Gemiisesauce, Butterreis und Salat

"Stroganoff” "’
Rinderfiletspitzen in Bratensauce, mit Butterreis und Salat

Schweine-Medaillons ©**
in Kdserahmsauce, Kroketten, Gemiise, Salat

Filet "Gartner-Art” *"”
Schweinefilet mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln, Butterreis und Salat

Leber "Zigeuner-Art” ©"*

Leber kleingeschnitten in Zigeunersauce mit Champignons,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Butterreis und Salat

Vegetaria Pfanne © "’

frische Champignons, Mischgemiise, Spargel, Kartoffeln,
Paprika in Creme fraiche,Kaisergemiise und Kroketten
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

AL D

Kleines paniertes Schnitzel mit Beilage
FleischspieB mit Beilage
Cevapcici mit Beilage

SENIORENTELLER —=

3
-
e

Mix-Grill " *
1 Kotelett, 1 Pljeskavica (Hacksteak) 1 Leber, %’%——
1 Speck auf dem Rost gebraten dazu Djuwetschreis

Zigeunerschnitzel (paniert) mit Pommes frites *°

Champignonschnitzel (paniert) mit Pommes frites **°

Bratkartoffeln mit Speckwiirfel und Spiegelei ™"’

Djulbastija (kleines Schweinesteak) mit Rdstzwiebeln und Pommes frites
Gemiiseauflauf nach Art des Hauses "'

Leber aus der Pfanne mit Butterreis

Balkanleber (vom Grill) mit Pommes frites

Schweinefilet in Champignonsauce, mit Kroketten und Gemiise ™

Rumpsteak mit Kroketten und Champignonsauce

Putensteak mit Champignonsauc_e und Pommes

SALATE

Gurkensalat

Griiner Salat
Tomatensalat
Weillkohlsalat
Gemischter Salat
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BEILAGEN SOJSEN

Bratkartoffeln , Sauce Bearnaise " "'
Salzkartoffeln ; Pfeffersauce
Kaisergemiise \ Sauce Hollandaise "'
Kroketten""® Rahmsauce

Pommes frites , Bratensauce
Butterreis L 3 Knoblauchsauce
Djuwetschreis & Champignonsauce
Frische Champignons 5, Ketchup o. Mayo *" "
Rostzwiebeln |

Steakbrot "'

DESSERT -] Ei&

Kinder Eis mit Sahne®'

Gemischter Eis mit Sahne ®'

Vanilleeis mit heiBer Schokolade und Sahne *"
Vanilleeis mit heiBen Kirschen und Sahne * "

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne Ly

Palatschinken mit Konfitiire, oder Zitrone, oder Schokolade f1

Palatschinken mit Nutella und gehackten WaInussC'G'1 |
Palatschinken mit Eis und Schokolade N"kﬁ Z i
Tiramisu (hausgemacht) ! '

Profiterol *"“°

Panna cotta

Dessert Spezial Profiterol, Panna cotta und Tiramisu *©
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UNSER SAISON - ANGEBOTE




APERITIFS

Martini Bianco
Campari Orange'

-

|

STEAK

>
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S|
2 cl

4 1l
Aperol mit Sekt (4 ¢l Aperol 15 % vol., 6 cl Sekt 12 % vol., Mineralwasser, Eiswiirfel, Orangenscheibe ) 0,2 |

1,) | ' [ ! !
Hugo (4 cl Holunderbliitensirup, 6 cl Sekt 12 % vol., Mineralwasser, Eiswiirfel, Limette, Minze ) 0,2 |

Steakhouse Aperetivo (Blackberry Cirier & Prosecco )

' 0,21

HEISSE GETRANiKE

Espresso '’
Doppelter Espresso
Tasse Kaffee "
Mokka

Cappuccino
Kaffee mit Baileys®'
Milchkaffee * "°

2,00 €
3,50 €
230€
250 €
2,70 €
4,50 €
3,20 €

HeiBe Schokolade mit Sahne®
Glas Tee

Gekochter Slivovic

Glas Gliihwein'
Latte Macchiato
Schokosimo®

C, 10

ALKOHOLFREIE GETRANKE —

1,8,10

Cola / Fanta / Sprite" > ° FI. 1.0 | 9.00€

Coca Cola"*"

Coca Cola
Fanta"’
Fanta"’
Sprite’
Sprite’

1,3,10

021 2,20 €
041 3,80€
0,21 2,20 €
041 3,80 €
021 2,20 €
041 3,80 €

Spezi
Spezi
Apfelschorle
Apfelschorle
Bitter Lemon® "'
Tonic Water "
Ginger Ale '

1,310

0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,21
0,21

2,20 €
3,80 €
2,60 €
3,90 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €

Red Bull 0,251 4,20 €
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MINERALWASSER

Vilsa Mineralwasser 041 3,60 € Vilsa Mineralwasser
Vilsa Classic 0251 2,50 € Vilsa Naturelle
Vilsa Medium 0251 2,590 € Vilsa Medium

Vilsa Naturelle 0,251 2,50 €

SAFTE & NEKTARE

Apfelsaft 0,2 I 2,80 € Rhabaribersaft
Apfelsaft 0,4 | 490 € Rhabarbersaft
Johannisheer-Nektar 021 2,80 € Maracljja-Nektar
Johannisheer-Nektar 041 4,90 € Maracuja-Nektar
Bananen-Nektar 021 2,80€ Orangensaft
Bananen-Nektar 041 4,90 € Orangensaft
Kirschsaftsaft 021 2,80¢€ Kiba tirseh & Banane)
Kirschsaftsaft 041 4,90 € Kiba tirscn & Banane)

BIER YVOM FASS

Carlsherg Pilsener * 0,301 3,00 € Duckstein - Weizen” 0301
Carlsherg Pilsener 0401 3,50 € Duckstein - Weizen" 0501
Alsterwasser * 0,301 3,00 € Grimbergen Double * 0,251
Alsterwasser " 0,401 3,50 € Premi“’FB_” .

Bier mit Schuss 0,301 3,00 € -

Bier mit Schuss * 0,40 Ii 3,50 € ‘,.s.;-‘-’l""‘

Duckstein Original® 0301 350€ 45

Duckstein Original 0,501 490 € '

FLASCHENBIERE — "M

B
Holsten ** -ALKOHOLFREI 0,301 2,90°€N
Erdinger WeiBbier "' -hell- 0,501 4,50
Erdinger WeiBbier "' -triib- 0,501 4,50 €
Erdinger WeiBbier *-ALKOHOLFREI- 0,50 | 4,50 €
Malzbier * 0331 2,70 €
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Barack Palinka 3s%
Kruskovac 24%
Pelinkovac 31%
Korn 32%
Bommerlunder 38%
Malteser 40%
Weinbrand 36%
Wodka 37,5%
Gordons Gin 37,5%
Whisky 40%
Bacardi 37,5%
Jagermeister 35%
Fernet Branca 39%
Ouzo 38%

Baileys 17%
Jubilaums Aquavit 40%
Linie Aquavit 41,5%
Sambuca 40%
Averna 29%

Tequila 38%

SOKOLOVA

LONGDRINKS

Juliska 25%
Juliska 25%
Ramazzotti 30%
Cognac 40%
Edel Slivovic 45%

nach Hausart

Sokolova 0%

ein Edelslivovic aus Zentral-
serbien gergift im Eichenfass

Zuta 0sa 5%

ein Edelslivovic aus Zentral-
serbien gergift im Eichenfass

Slivo Spezial 20%
12 Jahre alt

Grappa 0%
Grappa 21%

Vuisinar Reserva

Grappa 43%

Nonino Riserva

2cl 2,00 €
5cl 4,50 €
dcl 4,50 €
2cl 4,50 €
2cl 3,50 €

2cl 4,00 €

2cl 4,00 €

2cl 5,50 €

2cl 3,50 €
2cl 4,50 €

2cl 6,00 €

10,12

Wodka - Red Bull
Whisky - Cola"* "
Cuba Libre"* "

Bacardi - Cola "> " 2¢cl 4,50 €

2cl 3,00 €
2cl 4,50 €
2cl 3,00 €

2cl 4,50 €
2cl 4,50 €

Gin - Tonic '
Wodka - Bitter Lemon "'
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OFFENE WEISSWEINE

Laski Rizling
Qualitatswein, Slowenien
halbtrocken

Laski Rizling
Qualitatswein, Macedonien ...........
lieblich

GraSevina
Spitzenwein, Kroatien

WeiBweinschorle

FLASCHENWEINE WEISS

Grasevina
Spitzenwein, Kroatien - trocken

MuSkat — Verduc Quercus ..........
Qualitatswein, Slowenien - siif}

Bagueri Superior Chardonnay ...
Spitzenwein, Slovenien - trocken |

SEKSE

Piccolo (halbtrocken)
Sekt Hausmarke (halbtrocken)
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OFFENE ROTWEINE

Kadarka
Qualitatswein, Mazedonien
lieblich

Schwarzer Hengst
Spitzenwein, Mazedonien
halbtrocken

Vranac
Spitzenwein, Montenegro
trocken w.... 3. Ll SR

FLASCHENWEINE ROT

Vranac
Spitzenwein, Montenegro - trocken

Kadarka
Qualitatswein, Mazedonien - lieblich

Vranac Pro Gorde ... . SUSERN. . LN 0L g .
Spitzenwein, Montenegro - halbtrocken

Spitzenwein, Kroatien - trocken

Bagueri Superior Merlot
Spitzenwein, Slowenien - trocken

Peljesac
Spitzenwein, Kroatien - halbtrocke%n

OFFENE ROSEWEINE & PROSEK

Cabernet Sauvignon Rose
Qualitatswein, Slowenien
halbtrocken

Cabernet Sauvignon Rose
Qualitatswein, Slowenien
trocken

Prosek
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Wir freuen uns,
wenn Sie die die zeit bei uns
im Ste k House an der Lesum genossen habell '

" | (iesw schon,

| ‘ IHSe ald wieder hier g[uB diirfen.

| -~ Fiir gine Empfelhliqu - wﬁankbar! |

Die Mltardel r vom Steak Ho G en fiir lhren Be }1
und unschenlhnen iterhi

\

Sie haben mal wieder was zu feiern?
Das ist gut so!

Bei uns im Steak House sind Sie genau richtig.
Ob Hochzeiten, Geburtstage, Familienfeiern,
Konfirmationen, Einschulungen,
Firmenfeiern, Klassentreffen, Trauerfeiern u.s.w.
Wir haben das passende Ambiente
und gestalten ihre Feier wie Sie es wiinschen.

- Bas SCHENKT MAN' ERNE: |
TSCHEIN V®M TEAK HOUSE | .

!r j“ *- ':r-r

steakhnuse -lesum.de
T\ 24
STEAK & HOUSE
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